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Hospital de Litueche fortalece la atencion
a usuarios con nueva tecnologia

Gracias a la implementacion de un tétem de atencidn usuaria, el establecimiento avanza
hacia una atencion mas ordenada, eficiente y transparente.

on el objetivo de

agilizar y optimi-

zar los procesos
de atencion, el Hospital
de Litueche incorpord
un tétem de atencidn
usuaria que permitira
organizar de mejor ma-
nera el flujo de personas
que acuden diariamente
al establecimiento. Esta
herramienta tecnold-
gica facilita el acceso a
los distintos servicios,
disminuye los tiempos
de espera y contribuye
a una experiencia mas
ordenada para los usua-
rios.
El uso del tétem permite
identificar de forma cla-
ra el motivo de la visita
de cada usuario y deri-
varlo oportunamente al
area correspondiente.
Ademas, fortalece Ia
gestién interna del hos-
pital al optimizar los flu-
jos de atencidén y

facilitar un mejor control
de la demanda diaria, en
beneficio de la comuni-
dad usuaria.

En este sentido, el direc-
tor del recinto de salud,
Dr. Edson Vivanco, sefia-
16 que esta implemen-
tacidon busca mejorar
aspectos concretos
del funcionamien-
to diario, como el
ordeny la transpa-
rencia en la aten-
cién, destacando
qgue, en un hospital
comunitario como
Litueche, lareducciéon
de aglomeraciones y la
clarificacion de turnos
impactan directamente
en el trato a las personas
y en la calidad del ser-
vicio. Asimismo, valord
el trabajo del equipo de
informatica y de las dis-
tintas unidades, enfati-

zando que
el desafio ahora
es evaluar el sistema en

terreno, realizar los ajus-
tes necesarios y con-

tinuar

avan-
zando
ha-

mas

cia una atencién
cercana y eficiente.

MAS COMODIDAD Y
MEJOR ORIENTACION
PARA LOS USUARIOS
Desde el drea tecnold-
gica, el encargado de
Tecnologias de la Infor-
macién del Hospital
de Litueche, Daniel
Aguilera, explicéd
que el equipo de in-
formatica liderd la
implementacion del
gestor de filas con el
objetivo de que fue-
ra simple de utilizar y
estable en el funciona-
miento diario. Detalld
gue se configuraron los
madulos segun los flujos
de cada unidad, se defi-

nieron llamados claros
y se capacité a los equi-
pos, ademds de estable-
cer un plan de soporte
para ajustesy contingen-
cias, resaltando que lo
fundamental es que la
tecnologia acompaiie la
atencion y no la com-
plique, constituyéndose
en una mejora concreta
para ordenar la espera
y orientar mejor a la co-
munidad.

Por su parte, la encar-
gada de SOME, Carolina
Calderdén, valoré posi-
tivamente la puesta en
marcha del dispositivo,
indicando que en esta
unidad se concentra gran
parte del movimiento del
hospital. En ese contex-

to, destacd que el gestor
de filas permite ordenar
la atencidén en ventani-
Ila, reducir confusiones
y mejorar la circulacién
en la sala de espera, ya
que al contar con turnos
visibles las personas se
orientan mejor y el equi-
po puede enfocarse en
resolver los tramites con
mayor continuidad y cali-
dad en la atencidn.

Esta iniciativa forma par-
te del compromiso del
Hospital de Litueche por
modernizar sus procesos
e incorporar tecnologias
que contribuyan a mejo-
rar la calidad del servicio
entregado a la comuni-
dad, avanzando hacia
una atencién mas digna,
oportuna y centrada en
las personas.
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Santa Cruz

Fiesta campesina de Apalta inicio actividades
con preparacion del pastel mas grande de Chile

| sector San José de
EApaIta, como cada

afio, congregd a miles
de visitantes a su celebra-
cion denominada: “Fiesta
Campesina de Apalta”, re-
conocida nacionalmente
por preparar el pastel de
choclo mas grande de Chi-
le. Un hito que marca la
identidad turistica y cul-
tural de su gente, hace
mas de 20 afios.
En esta preparacion
trabajaron alrede-
dor de 35 cocineros,
quienes iniciaron sus
labores desde muy
temprano y bajo una
coordinacion definida,
encargandose de cocinar
1500 choclos, 1000 cebo-
llas, 500 kilos de carne de
pollo y de vacuno, 400
huevos y diversos condi-
mentos, que otorgan un
sabor Unico e inigualable al
publico asistente.
El alcalde de Santa Cruz,
Yamil Ethit Romero, des-
tacd: “Inicia una nueva
version de la Fiesta Cam-
pesina de Apalta, con la
preparacion del pastel de
choclo mas grande de Chile
en nuestra comuna de San-
ta Cruz. Todos invitados a
disfrutar esta semana,

donde con la colaboracion
de Junta de Vecinos, Club
de Adulto mayor, Clubes
de Fatboly la comunidad, y
por supuesto el apoyo de la

Municipalidad
de Santa Cruz y el
Gobierno Regional se saca
adelante esta importante
fiesta”.

Por su parte, Mauricio
Orellana, presidente de la
JJVV. San José de Apalta,
sefialé: “Es muy importan-
te la calidad humana de los
vecinos y la disposicion que
tienen para trabajar por
esta fiesta, sin ellos no ten-
dria el éxito que ha tenido
a lo largo de los afios. Los
dejamos a

todos in-
vitados des-
de Apalta a
Santa Cruz
y de todos
sus alrede-
dores, ven-
gan a disfru-
tar de nuestra
Fiesta de Apalta

2026".
Instancia en

que el alcalde
de Santa Cruz, Yamil
Ethit Romero junto a los con-
cejales Juan Dutzan, Rossana
Gonzalez, Luis Mella y Rosita
Slack, entregaron distinciones
a los cocineros que participa-
ron en esta nueva version,
destacando su importante rol
en esta festividad.
Para quienes deseen
asistir a la Fiesta Cam-
pesina de Apalta, les
compartimos la pro-
gramacion de esta se-
mana, desde las 21.30
horas en la Multican-
cha San José de Apalta:
-Ayer miércoles 11 fue la
presentacién del doble ofi-
cial de Chayanne y compe-
tencias alianzas
- Hoy jueves 12: Tabaco Ver-
de y competencias alianzas
y mafana viernes: Kevin y
sus Lumagquinos, Banda La-
dosi, Joyce la Rancherita y
show de coronacion.
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a Regiéon de O’Hig-
gins es uno de los li-

deres nacionales en
la produccién de aliaceas,
especies que correspon-
den principalmente a ce-
bollas y ajos, ocupando un
35% y 43% de superficie,
respectivamente. Las en-
fermedades que afectan
a estos cultivos bulbosos
pueden generar pérdidas
econdmicas significativas,
impactando directamente
sobre la productividad vy
rentabilidad del sector.
En este contexto, y gracias
al Fondo de Innovacidn
para la Competitividad
(FIC) —instrumento de
financiamiento anual del
Gobierno Regional orien-
tado a promover inicia-
tivas estratégicas para el
fortalecimiento del de-
sarrollo productivo en la

Region de O’Higgins—,
se ejecuta el proyecto
“Transferencia para la

adaptacion de la resilien-
cia productiva del cultivo
de alidceas frente a nue-
vas enfermedades” (IDI
40059069-0).

“Es fundamental que a tra-
vés del Gobierno Regional
impulsemos herramientas
que permitan proteger
nuestros cultivos. En este
caso en particular habla-
mos de ajos y cebollas,
dos alimentos fundamen-
tales en las mesas chilena.
Estamos muy contentos
de poder contribuir en
esta materia y fortalecer
a los equipos cientificos
para el desarrollo de sus
investigaciones”, afirmé
el Pdte. del directorio del
CEAF y Gobernador Regio-
nal, Pablo Silva Amaya.
Esta iniciativa se desarro-
lla mediante un trabajo
colaborativo entre el Cen-
tro de Estudios Avanzados
en Fruticultura (CEAF),
representado por su in-
vestigadora principal, la
Dra. Verdnica Guajardo;
el Laboratorio de Virolo-
gia de la Universidad de
Chile, representado por
el Dr. Alan Zamorano; y el
Centro de Investigacion
y Desarrollo CER, institu-
cion ejecutora del proyec-
to. La direccién vy lideraz-
go del proyecto estdn a
cargo de Natalia Camus,
quien ademas se desem-
pefia como directora del
Laboratorio Agricola de
Chile (LAGRIC), contando

Resguardando el “oro blanco” de O’Higgins:

CEAF aporta en investigacion para salvar
cultivos de ajo y cebolla

con el apoyo de Francisco
Valdivia, responsable de
la gestién y coordinacidn
técnica—administrativa de
la iniciativa.

De manera conjunta, estas
instituciones y profesiona-
les articulan capacidades
cientificas, técnicas y de
gestion para desarrollar e
implementar herramien-
tas de deteccion répida,
confiable y oportuna de
enfermedades que afec-
tan a los cultivos de alia-
ceas, contribuyendo al
fortalecimiento de la resi-
liencia productiva del sec-
tor y generando un impac-
to directo en la pequefia y
mediana agricultura de la
Region de O’Higgins.

La cientifica del CEAF des-
taca que “este proyecto
estd generando capacida-
des técnicas, que permiti-
ran contar con un sistema
de deteccién de virus que
hasta ahora no estd dispo-
nible en la Regién de O’Hi-

ggins”.

OBJETIVO REGIONAL
Este estudio tiene como
objetivo desarrollar es-
trategias de manejo me-
diante la implementacién
regional de técnicas que
ayuden a mitigar el dafio
por enfermedades a cul-
tivos de ajos y cebollas
éComo? Estudiando las
moléculas que permitan
una deteccién temprana
de estas probleméticas fi-
tosanitarias.

Segun Francisco Valdivia,
en la Region de O’Higgins,
“durante las ultimas tem-
poradas se han observa-
do condiciones climaticas
andémalas que han resul-
tado altamente favorables
para el desarrollo de paté-
genos”, tales como:
Aumento de la temperatu-
ra mediay de la frecuencia
de dias con temperaturas
extremas, especialmente
durante primavera y ve-
rano, lo que incrementa
la evapotranspiracién del
cultivo y genera estrés tér-
mico e hidrico, reduciendo
la capacidad de respuesta
de las plantas frente a pa-
tégenos.

Oscilaciones térmicas
marcadas entre el dia y la
noche, que inducen estrés
fisiologico, disminuyen
el potencial metabdlico
y afectan negativamente
los mecanismos de defen-

sa vegetal.

Déficit hidrico persistente
en el valle central, inte-
rrumpido por eventos de
lluvias fuera de tempora-
da o riegos excesivos,
lo que provoca suelos
con baja aireacién y
debilitamiento del
sistema radicular.
Estas variaciones
abruptas en la
disponibilidad
hidrica favore-
cen la germina-
cion y el desa-
rrollo de hongos
fitopatégenos.
Periodos prolon-
gados de sequia
seguidos de rehi-
dratacion brusca, que
alteran el equilibrio me-
tabdlico de los cultivos y
aumentan su susceptibi-
lidad a virus transmitidos
por insectos vectores. La
sequia prolongada tam-
bién acelera la senescen-
cia de malezas aledafias,
favoreciendo la migracién
de insectos hacia el culti-
vo y aumentando la pre-
sién de plagas.

Aumento en los ciclos
biolégicos y en la venta-
na de ataque de insectos,
asociado a inviernos mas
benignos y veranos mas
extensos, lo que favorece
la diseminacién de enfer-
medades virales.

Uso reiterado de material
vegetal con alta incidencia
viral y escasa rotacién de
cultivos, lo que incremen-
ta la presidon de indculo y
predispone la persistencia
de enfermedades en el
sistema productivo.

CIENCIA PARA LATOMA
DE DECISIONES
Comenzaron con 34 visi-
tas a campos de ajo y ce-
bolla, en 10 comunas de
la Region de O’Higgins:
Chépica, Chimbarongo,
Dofiihue, Malloa, Nanca-
gua, Peralillo, Quinta de
Tilcoco, Rancagua, Rengo
y San Vicente de Tagua

Tagua.

Las cientificas extrajeron
material vegetal para la
identificacion de estos
patégenos ademds de
realizar monitoreo in situ
e instalacién de trampas
cromaticas pegajosas. Es-
tos analisis han permitido
identificar 12 hongos, una
bacteria y el virus Iris Ye-
llow Spot Virus.

Este virus causa man-
chas amarillas y secas en
las hojas, afectando la
fotosintesis y el ren-
dimiento del cultivo.

Estudiando este
caso, han logrado
identificar fac-

tores bidticos vy
abidticos asocia-
dos a los cultivos
con incidencia de
estas nuevas en-
fermedades.

Cabe destacar
que los factores
bidticos son todos
los  componentes
vivos de un ecosis-
tema (plantas, anima-
les, bacterias, hongos),
mientras que los factores
abidticos son los elemen-
tos no vivos (agua, luz
solar, aire, suelo, tempe-
ratura).

Natalia Camus identifi-
ca que, “la presencia de
nuevos hongos y virus
asociados a pérdidas pro-
ductivas en cebolla y ajo
nos preocupa porque se
confirma que los sistemas
productivos de alidceas
estdn enfrentando ame-
nazas sanitarias emergen-
tes que no estaban siendo
diagnosticadas oportuna-
mente; y urgencia, porque
muchos agricultores ya
estaban experimentando
mermas sin una causa cla-
ra”.

Este estudio aun esta en
desarrollo, en busqueda
de la definicién de las téc-
nicas que seran recomen-

dadas para los agricultores
de la region y el mayor de-
safio actual es transformar
esta informacidn cientifica
en herramientas practicas,
“que permitan a los agri-
cultores anticiparse a los
problemas, tomar decisio-
nes de manejo oportunas
y fortalecer la resiliencia
de sus cultivos frente a un
escenario climéatico y sani-
tario cada vez mas inesta-
ble”, concluye Camus.

PROYECCIONES
El proyecto contempla un
plan de difusién y transfe-
rencia tecnoldgica directo
al territorio, que permitira
a los agricultores acceder a

los resultados
a través de:

- Talleres técnicos pre-
senciales en las zonas
productivas, enfocados
en reconocimiento de sin-
tomas, interpretacién de
resultados y recomenda-
ciones de manejo.

- Capacitaciones practi-
cas, orientadas a aseso-
res, profesionales y pro-
ductores lideres.

- Material de divulgacion
digital, como fichas téc-
nicas, infografias y resu-
menes ejecutivos de facil
comprension.

- Articulacién con insti-
tuciones locales, como
PRODESAL, INDAP y aso-
ciaciones de agricultores,
para ampliar el alcance de
la informacion.
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O’Higgins concentra 10 de las 40 vendimias

que se celebraran en Chile

Palmilla, Santa Cruz, Coltauco, Peralillo, Machigue, Lolol, Pumanque, Pichidegua y San Fernando,
son las comunas de la region, que este afo realizaran Fiestas de la Vendimia.

@ Buscas un panorama dis-
tinto para alargar el verano
con buen vino, gastrono-

mia y tradiciones? La temporada
de Fiestas de la Vendimia 2026
viene cargada: mas de 40 cele-
braciones desde Arica y Parina-
cota hasta La Araucania, con ac-
tividades para ir en pareja, con
amigos o en familia. La ruta par-
te los dias 13, 14 y 15 de febrero
con la Fiesta de la Vendimia de
Palmilla y se extiende hasta el 29
de mayo, con la Vendimia Uni-
versitaria de la Universidad de
Talca, ideal para quienes quieren
seguir viajando mas alla de los ti-
picos destinos de verano.

En los ultimos afos, las Fiestas
de la Vendimia se han consolida-
do como experiencias turisticas
Unicas, donde el vino es el pun-
to de partida para vivir el terri-
torio, su cultura y su identidad.
Mds que un evento puntual, hoy
son panoramas planificados, es-
perados y recomendados, que
convocan a publicos diversos y
motivan escapadas de fin de se-
mana a lo largo del pais.

Las vendimias no son solo

degustaciones: son experien-
cias completas. Segun el Perfil
de Visitantes 2025, elaborado
por la Subsecretaria de Turismo,
Enoturismo Chile y la Univer-
sidad de Talca, el publico es
mayoritariamente feme-
nino (61%) y con fuerte
arraigo local, ya que
77,9% de los asistentes
proviene de la misma
region donde se realiza
la fiesta. Ademas, 26,3%
vive su primera vendimia,
mientras que 62,2% partici-
pa en una o mas por tempo-
rada, demostrando un alto nivel
de fidelizacién.
A esto se suma una alta valora-
cion de la experiencia: el 79,2%
de los asistentes evalua las ven-
dimias con nota 6 o 7, destacan-
do aspectos como seguridad,
atencion en los stands y la faci-
lidad para acceder a copas y tic-
kets de degustacién, elementos
clave para disfrutar estos pano-
ramas con tranquilidad.
La Region de O’Higgins destaca
por tener 10 de las 40 vendimias
que se cele-
bra-

S

ran entre los me-
ses de febrero y mayo.
Palmilla, Santa Cruz, Coltauco,
Peralillo, Machigue, Lolol, Pu-
manque, Pichidegua y San Fer-
nando, son las comunas de la
region, que este afio tendran
Fiestas de la Vendimia.
El calendario 2026 ofrece una
diversidad de propuestas que
recorren todo Chile. Conviven
vendimias tradicionales y em-
blemdticas —como la Fiesta de
la Vendimia de Curico, la mas
antigua del pais, o la Vendimia
de Colchagua, una de las
mas masivas y recono-
cidas— con celebra-
ciones que destacan
por su identidad y
singularidad. Entre
ellas, una vendimia
en pleno desierto
en la Pampa del Ta-
marugal; una vendi-
mia urbana en Barrio
Italia, que lleva el campo
a la ciudad; la Fiesta del Vino
de Pirque, que celebra sus 100
afios con mas de 30 vifias; ex-

periencias campesinas con mo-
lienda tradicional y gastronomia
de campo; y panoramas Unicos
como el “tren del recuerdo” en
el Valle del Aconcagua.

Para facilitar la planificacion y
el acceso a esta amplia carte-
lera, Enoturismo Chile de Corfo
puso a disposicion del publico el
Mapa de Vendimias en su sitio
web, una herramienta practica
que permite buscar las fiestas
por fecha, valle o tipo de evento,
revisar como llegar y conocer la
programacion de cada celebra-
cion, facilitando una participa-
cion informada y accesible.
“Uno de los principales desafios
ha sido ordenar y disponibilizar
esta informacién de manera cla-
ra y util para las personas. Hoy,
a través del Mapa de Vendimias,
cualquier persona puede plani-
ficar con tiempo su visita, infor-
marse sobre las fechas, como
llegar y vivir la vendimia de for-
ma mucho mas simple y comple-
ta”, sefiala Alicia Ortiz, gerente

de
Chile.

Enoturismo

Vendimias con Sello: experien-
cias destacadas a nivel nacional
Esta temporada también invita a
conocer las 8 Fiestas de la Ven-
dimia que cuentan con el Sello
Vendimias de Chile 2025, (Col-
chagua, Curicd, Casablanca, Isla
de Maipo, Marchiglie, Portezue-
lo, Valle del Maipo y Universita-
ria U. de Talca), reconocimiento
que distingue celebraciones que
cumplen estandares de buenas
practicas, calidad en la organiza-
cién y foco en la experiencia del
visitante.

En esta temporada contamos
ademas con 18 Fiestas de la
Vendimia que se encuentran
postulando al Sello 2026, 8 para
renovacion y 10 nuevas, com-
prometidas con impulsar una
mejora continua en servicios,
puesta en escena y vinculo con
el territorio.

Revisa el Mapa de Vendimias y
planifica tu proxima vendimia en:
https://www.enoturismochile.cl/
mapa-de-vendimias/
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